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Reglement et conditions de participation

- Ouvert a toustes. sauf aux professionnel.le.s
- Preparer une biche maison. glacée ou patissiere.
d'un minimum de 6 parts
- Libre choix pour la saveur et la technique
- Presentation sur un support permettant la découpe
. Dépot de la biche avant 15h45 le 21 décembre. a la cuisine de la salle des fétes

Les critéres de notation I5 évalueront la présentation. le godt et loriginalité.

Le jury sera composé de deux professionnels (Franck. chef cuisinier chez Franck et Francine
a Saint-Prix & Romain. boulanger de La petite boulangerie du Morvan a Saint-Léger | B)
et de trois gourmand.e.s du village.
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Bon cadeau de 50¢ chez | Atelior-
perché & panier de produits locaux

8. ler prix

-~ 26 prix - Bon cadeau de 40€ chez La belette

cendrée & planche apérnitifet 2 boissons &

Leet

d la brasserie Le Braconnier
8.~ 36 prix - Bon cadeau de 20€ chez La petite :
% boulangerie du Morvan & planche apéritif §

et 2 boissons 4 la brasserie Le Braconnier §

62 S M gai

Inscription obligatoire et gratuite,
avant le samedi 20 décembre a 20 h
par courriel : lesamisdesaintprix@gmail.com

ou sur HelloAsso - Les amis de Saint=Prix— |




