AU SOMMET DE LA BOURGOGNE, LES GRANDS CRUS

Joyaux de la Bourgogne, les Grands Crus ne représentent qu'un pour cent de
la production. Issus de parcelles d'exception, ils incarnent la pureté, la
profondeur et I'émotion ultime d'un terroir unique au monde. Une dégustation
d’'exception pour découvrir les vins les plus emblématiques de Bourgogne.

Date : Vendredi 20 novembre 2026 - 19h30
Nombre de vins: 6 Tarif: 80€ TTC / personne

SALON CHAMPAGNE ET VINS DE FETES !

Des bulles qui scintillent, des vins qui enchantent : une sélection festive et
raffinée pour accompagner les plus beaux moments de I'année, du réveillon
aux grandes tablées.

Date : Jeudi 26 novembre 2026 - De 17h a 22h Entrée libre - offres exclusives

Un moment unique pour explorer vins et spiritueux dans une

ambiance intime et conviviale. Laissez-vous guider par la

curiosité et le plaisir du partage, le temps d'une dégustation
pensée a votre image.
Date et Tarifs : Sur demande (catalogue disponible pour vous donner des idées)

Conditions pour les dégustations thématiques
L'inscription est obligatoire pour participer a une dégustation. Celle-ci n'est validée
qu'apres le reglement complet de la prestation. Le nombre de places est limité.

L'inscription peut étre annulée a tout moment a la demande du client. Cependant, elle
ne sera remboursée que si elle intervient sept jours avant la date de la dégustation.

Dans le cas ou le nombre de participants est insuffisant, nous nous réservons le droit
d'annuler la prestation.

Chaque dégustation débute par une présentation pédagogique (liée a la thématique).
Chaque produit est commenté au moment de son service. S'agissant de dégustation, il
est servi environ 4 cl par vin et 2 cl par spiritueux.

Comment s'inscrire ?

Pour vous inscrire, scannez le QR code ou rendez-vous sur notre
site internet : www.vins-laly.com/240-degustations-thematiques

Vous pouvez également vous inscrire directement a la cave.

14 rue de la Grange Vertu - AUTUN - Tel : 03 85 52 24 83 - contact@vins-laly.com
www.vins-laly.com

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



LA TEMPERATURE, UNE IMPORTANCE CAPITALE!

Du cep a la dégustation, la température dicte le destin du vin. Trop chaud,
trop froid, ou juste a point : explorez comment elle influence la vigne, la
conservation et vos sensations. Une expérience inédite qui vous fera changer

certaines habitudes.

Date : Vendredi 30 janvier 2026 - 19h15
Nombre de vins:10 Tarif : 40€ TTC / personne

SALON SPIRITUEUX

Explorez, goltez, vibrez ! Whiskies, rhums et autres liqueurs, ce sera
I'occasion d'éveiller vos sens et voyager a travers les saveurs du monde, entre
artisans passionnés et maisons emblématiques. Un salon pour les curieux, le
passionnés et les amateurs de découvertes. Sl =

Date : Vendredi 13 mars 2026 - De 17h a 22h
Entrée libre - offres exclusives

CHATEAUNEUF-DU-PAPE, LAME DU RHONE SUD

Icone de la Vallée du Rhéne, Chateauneuf-du-Pape séduit par sa richesse, sa
structure et sa noblesse. Né du vent, du soleil et des pierres, elle raconte la
force d'un terroir et la patience d'un savoir-faire. Explorez les multiples
visages de cette appellation Iégendaire, entre tradition, terroir et émotion.

Date : Vendredi 20 mars 2026 - 19h15
Nombre devins:6 Tarif : 40€ TTC / personne

LE VIN POUR LES JEUNES

Initiez-vous a I'art du vin ! Découvrez le travail de la vigne a la cave, l'influence
des terroirs et des cépages, puis exercez vos sens : sentez, goltez, identifiez
les arbmes et les saveurs. Une dégustation gratuite et ludique pour
apprendre et comprendre l'univers du vin, et acquérir les codes d'une
consommation responsable.

Date : Samedi 11 avril 2026 - 9h (durée 3h)

Tarif : gratuit (réservé aux jeunes de 18 a 25 ans) - Inscription obligatoire

HAPPY HOUBLON !

Un afterwork sans chichi pour partager, rire et explorer les saveurs
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rafraichissantes de la biére.

Date : Jeudi 30 avril 2026 - A partir de 17h  Tarif : 15€ TTC / personne

XERES, LES SECRETS DE LANDALOUSIE

Si singuliers et si méconnus, les vins de Xérés offrent une diversité incroyable.
Parfois déroutant seuls, ils offrent des accords mets-vins magistraux. Fino,
Amontillado, Oloroso... des styles variés qui vous feront découvrir un
patrimoine vivant, vibrant et envodtant.

Date : Vendredi 15 mai 2026 - 19h15
Nombre de vins:6 Tarif: 40€ TTC / personne

SALON VINS DE COPAINS

Des vins simples, sincéres et gourmands, a partager sans scrupules. Blancs,
rouges ou rosés : une quarantaine de cuvées a prix doux (maxi 15€ la
bouteille), parfaites pour les apéros, les barbecues et les soirées entre amis.
Découvrez nos nouvelles pépites!

Date : Vendredi 29 mai 2026 de 17h a 21h et Samedi 30 Mai 2026 de 10h a 20h
Entrée libre - offres exclusives

LE CHARDONNAY, MIROIR DE LA BOURGOGNE

Sous la main du vigneron et l'influence du sol, le Chardonnay change de
visage : tantét ample et solaire, tantot droit et salin. Une dégustation pour
comprendre comment un méme cépage refléte la diversité d'un terroir.

Date : Jeudi 16 juillet 2026 - 19n15
Nombre de vins:6 Tarif: 40€ TTC / personne

GUADELOUPE & MARTINIQUE : LES VOIX DU RHUM

Nés de la canne et du feu, les rhums antillais racontent des terres, des
traditions et des hommes. Une dégustation pour explorer la richesse et la
singularité des rhums agricoles des iles frangaises.

Date : Vendredi 11 septembre 2026 - 19h15
Nombre de rhums:6 Tarif : 40€ TTC / personne

FOIRE ECONOMIQUE

Faites une pause plaisir a la foire d’Autun ! En mode bar a vin, nous vous
proposerons une sélection de cuvées a déguster dans une ambiance
chaleureuse, entre convivialité, découvertes et instants partagés. Traiteur
Charles sera présent a nos coOtés pour vous régaler. Nous partagerons
également le stand avec MMA, parce qu'ils assurent et Marin Martin : grace a
eux, hous sommes bien vus!

Date : Du jeudi 17 au dimanche 20 septembre 2026




